VILLA ANTONIA

——  Sant Joan d'Alacant

RESTAURANTE ASADOR

- MENU -



Una espléndida finca del S. XIX que conserva
sus jardines mediterraneos y su casa sefnorial en
medio de un hospitalario municipio proximo a
la capital alicantina, una vocacion gastronomi-
ca por elaborar platos que traspasan la dimen-
sion de la alimentacion y alcanzan el arte del
placer culinario y una pasion infinita por crear
propuestas innovadoras que aunen la esencia
del buen producto y el ritual del fuego son los
pilares de VILLA ANTONIA RESTAURANTE
ASADOR.

En unas instalaciones confortables y en un en-
torno que apostamos por mantener, les presen-
tamos nuestra Carta, una recopilacion de platos
basada en la rica y variada gastronomia alican-
tina elaborada desde nuestra particular vision,
en la que la honestidad del producto prevalece.

El fuego, el gran transformador de alimentos en
manjares, uno de los cuatro elementos de la na-
turaleza, es el centro de este universo que hemos
creado sencillamente para que las personas que
nos visitan disfruten del placer de un restau-
rante y un asador con nombre propio, VILLA
ANTONIA RESTAURANTE ASADOR.



Jamon ibérico bellota con picos de pan. 2400 €

Quesos Artesanos Seleccionados. 3 unid. 14,00 €/ 6 unid. 20,00 €
LA LATA: ANCHOAS serie oro ‘00" de costera. 8 unid. 22,50 €
LA NUEVA Ensaladilla, con otro toque. 11,00 €
'POLLO-RUSA de campo, brasa limon, caviar de salmon y especias. 12,00 €
LA CROQUETA clasica de nuestro jamon, cremosas. 3,50 € / unid.
LA CROQUETA clasica de Bacalao inglés. 4,00 € / unid.
GAZPACHO Villa Antonia con todo. 12,00 €
TOMATES de temporada, bonito, cebolleta, praliné de almendra y toques de salazon. 17,00 €

UN BOGAVANTE, en ensalada, aguacate, mango cream con aji y vinagreta de verduras. 32,00 €
"HONGO SHIITAKE' del terreno, cremoso de sésamo y berenjena carbon con laminas de vaca. 16,00 €

ALCACHOFA en brasa con AOVE de almendra frita y mostaza,
sobre pintura de sobrasada. 7,00 € / unid.

UNA BERENJENA al carbon, salmon marinado, crema de trufa y mostaza, mollitas y rucula. 16,00 €

PARRILADA de verduras al pincho con romescu de nora. 15,00 €

SARDINAS sobre masa madre, pimientos carbon y mayonesa de limon y hierbabuena. 16,00 €

PULPO y AOVE de pimenton con espuma de patata y mantequilla. 23,00 €
CHISTORRA 'Y MORCILLA, sobre costra de provolone y chimi-villa fresco. 1700 €
OREJA muy tostada, AOVE ajo y perejil con algo picanton. 16,00 €

BURRATA templada al carbon, tomates dulces, pesto de huerto, pifiones y hueva de mujol. 16,00 €

MOLLEJA Ternera crujiente, toques de BBQ diferente y limon en raspa. 1700 €



Coca Villa Antonia 2.0
(ternera mechada, curry rojo, crema de azafran, cebolleta y brotes).

Coca Cheese-Villa
(queso Stilton, trufa, pifiones, membrillo y rucula salvaje).

Coca Vegetal
(Verduras al carbon, pebrella, alioli de ajo asado).

Coca Terra-Mar
(blanquito, espinacas frescas, crema bacalao, pasas y pifiones).

Coca Martina

(salmoén ahumado, queso de aji cream, pepinillos, lechuga y ‘cherrys'’ a la llama).

De atun y gambas.

Negro. De sepia, gambas y ajetes.
Rosellat de mar.

De pata, el nuestro.

De ibéricos, magro, secreto y verduras.

De lonja como un SENYORET.

Chuleta de vaca seleccion premium.
Solomillo de Vaca seleccion.
Steak tartar (de nuestro solomillo).

Hamburguesa especial Villa Antonia
(queso, tomate, lechuga, salsa secreta y cebolla Caramelizada).

PINCHO de vaca especiada en brioche
(salsa blanca en aji rojo, manchego, berros, tomate y cebolla).

CABRITO, paletilla asada con pimientos al tomillo.

Medio pollo ECO a la brasa, con toques de BBQ de casa.
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» Patatas y pimientos « Ensalada « Verduras  Patata Asada






